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Piatti di apertura

Uovo poch¢ al tartufo nero e« <

fonduta di formaggi , porcini , guanciale croccante e pesto di tartufo e tartufo nero
Olio in abbinamento dalla cucina : Garda Dop

Pecorino del pastore alla griglia al tartufo nero = <
miele, gherigli di noci, bruschetta al ciaiuscolo , composta di pera .
[ primi piatti

Carbonara 1967 tartufata = -
Uovo, cacio nobile di Roma ,guanciale amatriciano ,tartufo nero

Chitarrine all’'uovo , Cacio & Pepe tartufata « -
Cacio nobile romano , pepe pregiato tostato degli altopiani della Tanzania

I secondi piatti

La Faraona =
petto carciofi e tartufo, coscia scottata,cardoncelli grigliati ,patate fondenti tartufo
Olio in abbinamento dalla cucina : Tuscania “ Tuscus” Dop

Scaloppe di maialino pregiato di Patanegra -
colatura di cacio pecorino al battuto di pesto al tartufo nero e porcini
Dessert gastronomico

Buche de Chévre

In glassa al balsamico, arancia, Gran Marnier ¢ Tarufo nero

Il fine pasto ......

Amaro al tartufo nero di Norcia ...... €5

Grappa al tartufo nero di Norcia ...... €5
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€18
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